
Apportez saveurs & 
couleurs à vos plateaux



Savourez le fromage Rouy en alliant 
les saveurs de la poire et le croquant du 
muesli, accompagnés d’une tranche de pain 
blanc. Utilisez des poires de différentes 
variétés comme la William’s et la Comice.

ROUY  
POIRE & MUESLI

Redécouvrez le fromage Rouy en mélangeant 
les saveurs d’abricots, d’amandes émondées et 
de subtiles notes de miel, le tout accompagné 
de quelques tranches de pain complet.

ROUY DOUCEUR D’ÉTÉ



Réenchantez le fromage Rouy
en le dégustant avec un confit de
pétales de rose accompagné d’une
tranche de brioche mousseline.

ROUY DES AMOUREUX

Dégustez le fromage Rouy avec un subtil mélange de 
fleurs comestibles, accompagné d’une tranche de pain aux 
graines de sésame. Choisissez les fleurs en fonction de 
la région et de la saison, comme des pétales de fleurs de 
capucine, de haricots, de fenouil, ou de mauve sauvage.

ROUY AUX FLEURS



Savourez le fromage Rouy en alliant les saveurs 
étonnantes de chips d’agrumes, de rondelles 
d’oranges confites, de citrons séchés, du Kumquat 
et de pâtes de fruits à l’orange, le tout accompagné 
de plusieurs tranches de brioche.

ROUY ORANGE INTENSE

Redécouvrez le fromage Rouy en associant le 
croquant de petits légumes de saison, le tout 
accompagné d’une baguette de pain complet. 
Ajoutez à volonté des radis, des petites carottes 
de diverses variétés, des tomates cerises, des 
asperges sauvages ou des feuilles de betteraves.

ROUY DU JARDINIER



Réenchantez le fromage Rouy en le 
dégustant avec un étonnant mélange 
de maïs en grains, de pop-corn et de 
morceaux de caramel, accompagné 
d’une tranche de pain complet et de 
caramel laitier.

ROUY ÉCLATS DE  
POP-CORN CARAMEL

Dégustez le fromage Rouy en alliant les parfums 
des olives vertes et noires aux herbes, avec un filet 
d’huile d’olive, de délicieux petits piments rouges 
ainsi que des tomates cerises et des amandes, le 
tout accompagné de pain aux graines. 

ROUY MÉDITERRANÉEN



Réenchantez le fromage Rouy en le dégustant 
avec des notes de cumin en graine ou en 
poudre, des chips de carottes et des petits pains 
pita au cumin.

ROUY ORIENTAL

Redécouvrez le fromage Rouy en associant les 
parfums de la cannelle, du cumin, du curry  et 
de la badiane, le tout accompagné d’une tranche 
de pain d’épices et de raisins secs. 

ROUY AUX ÉPICES



Dégustez le fromage Rouy avec un subtil 
mélange de grains de café et de café en 
poudre, de pistaches et de graines de 
goji, accompagné de noix, de noix de 
cajou et d’un café noir expresso.

ROUY ARABICA

Savourez le fromage Rouy en mariant le cacao 
en poudre et le chocolat noir avec des pistaches, 
des amandes et des fèves de tonka accompagné de 
pain au cacao, de noisettes et de bananes séchées.

ROUY INTENSE  
EN CACAO



Apportez saveurs & 
couleurs à vos plateauxMes idées recettes



www.fromage-rouy.fr


